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BON DE COMMANDE 2025

Nom : Prénom : 

Adresse : Code Postal : 

Ville : Téléphone (obligatoire) : 

mail : 

DESIGNATION DESCRIPTION Prix/ kg
PRIX U 

TTC
Qté TOTAL DESIGNATION DESCRIPTION

Prix/ 
kg

PRIX U 
TTC

Qté TOTAL

Cou de canard Farci           
30% foie gras

1 peau de cou de canard, 30% foie 
gras, Chairs de canard et porc, sel, 

poivre
42,50 € 17,00 €

125g_3 parts 174,4 21,80 €
Saucisses de canard grillées  
250g

Chair et gras de canard et de porc, 
sel, poivre

58,00 € 14,50 €

180g_4 parts Existent en Mi-cuit 160,6 28,90 € PLATS CUISINES

300g_6 parts Jaune (180g  et 300g) 145 43,50 € Garbure Gasconne 1kg
Confit 40%, légumes 30%(choux, 
pommes de terre, navet, ail, 
carottes,haricots )

15,50 € 15,50 €

450g_8 parts Jaune 132,9 59,80 €
Daube de canard aux 
pruneaux 700g

Viande de canard 55%, pruneaux 
5%, carottes 2%, vin et aromates, 
sel

22.14 € 15,50 €

Cassoulet au confit de 
canard  1kg (2 parts)

16 € 16 €

22.23 € 18,90 €
Cassoulet au confit de 
canard 1,5kg (4 parts)

18,66 € 28 €

Confit 4 Cuisses 1300g 20,54 € 26,70 €
Cassoulet au confit de 
canard 660g (1 part)

14,40 €
9,50 €

21,4 13,90 € Haricots cuisinés 700g Haricots 60%, jus cuisiné 10,00 € 7,00 €

32,1 22,50 € Lentilles cuisinées 700g Lentilles vertes 60%, jus cuisiné 10,00 € 7,00 €

13,5 10,80 € Confit aux lentilles 760g
1 cuisse de canard confite, lentilles 
vertes, jus cuisiné

17,80 € 13,50 €

8,50 €
Aiguillettes de Canard au Floc 
de Gascogne  700g (2 parts)

Aiguillettes de canard 55%, jus (jus 
de viande 15%, vin blanc 15%, Floc 
de Gascogne 15%)

21 € 14.70€

27,4 9,60 €  Martin Neuf'Bolo  360g Fritons de canard, tomates, jus de 
viande, oignons, ail, sel, poivre

23.60 € 8.50€

COFFRETS
Pâté de canard 30% 
Foie Gras 180g

30% foie gras, Chairs de canard 
et porc, sel, poivre

43,9 7,90 €
Le Martin Neuf

51,10 €

Délice Roseline  
180g

40% Foie gras, viande canard 
25%, pomme de terre 25 %, œufs, 
sel, poivre

47.70 € 8,60 €
Le Repas Gascon

80,10 €

Pâté de canard Martin 
Neuf  100% canard 180g

Viande canard 85%, foie gras 10 
%, échalotes, sel, poivre

38.30 € 6,90 € PORC NOIR
Pâté de canard au 
poivre vert 180g

chair et graisse de canard (60%), 
chair et gras de porc (20%), foie 
gras (10%), poivre vert 2%, sel

38.30 € 6.90 € Pâté de Campagne 180g
Maigre et gras (85%), foie (10%) de 
porc noir, ail, échalotes, sel, poivre

36,10 € 6,50 €

Pâté de canard à 
l'armagnac 180g

chair et graisse de canard (60%), 
chair et gras de porc (20%), foie 
gras (10%), Armagnac 2%, sel, 

38.30€ 6.90€ Pâté Gascon 180g
Viande de porc noir (68%), foie 
gras (30%), épices, sel, poivre, 
ail,échalotes

43.88 € 7,90 €

Rillettes de Canard 
180g

Chair et graisse de canard, sel, 
poivre

38 € 6,90 €
Pâté aux piments 
d'Espelette 180g

Maigre et gras (85%), foie (10%) de 
porc noir, ail, échalotes, piments 
d'Espelette, sel, poivre

36,10 € 6,50 €

Rillettes de Canard  
300g

Chair et graisse de canard, sel, 
poivre

33 € 9,90 € Boudin  180g
Tête, coenne et sang de porc noir, 
oignons, poireaux, sel, poivre, 
épices

29,30 €
6,00€

Rillettes de canard / 
piment d'Espelette 
180g

Chair et graisse de canard, sel, 
piment d'espelette

39 € 7,10 € SOUS TOTAL

LES SPECIALITES FRAIS DE PORT gratuits si cde>490€

Fritons de canard 180g
peau de canard 95%, ail, sel, 
poivre

32,8 5,90 € TOTAL

Confit de 5 Manchons (2 parts)    800g

Graisse de Canard assaisonnée          1L

Confit de 5 Gésiers de canard         500g

PÂTES

Règlement par chèque à l'ordre de SAS FERME DE MARTIN NEUF  OU par virement (RIB sur demande), ou sur le site par CB ou paypal.

FOIE GRAS JAUNE ENTIER DE CANARD

PRODUITS CONFITS
cuisse de canard confite 30%, 

saucisse de porc 10 %, haricots 
30%, jus cuisiné

Confit 1 aile+1 cuisse (3 parts)    850g

Confit 2 cuisses (2 parts)             650g

Confit de 2 magrets (4 parts)        700g
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